
«  Cépage rare, le Completer a quitté son 
Grison natal pour trouver chez Valentina une 
terre d'adoption. Sous une robe d'un jaune 
pâle lumineux, le nez s'ouvre sur le grain 
flatteur de la barrique avec ce côté vanillé, 
toasté, avant de laisser place aux fruits à chair 
blanche, entre poire et coing, relevés d'un 
twist de citron vert. Une note plus vineuse, 
sur la liqueur de framboise, complète 
l'ensemble. En bouche, le volume s'impose 
d'emblée, avant qu'une vive acidité ne vienne 
tout rééquilibrer. La finale, longue et iodée, 
se fait généreuse, presque tannique. Un vin 
taillé pour la garde, qui n'a pas encore tout dit. 
Et qui réserve quelques surprises à ceux qui 
sauront l'attendre. »
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Brochet meunièreBrochet meunière
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Notre dégustationNotre dégustation
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Le nobleLe noble
Un blanc avec du caractère !Un blanc avec du caractère !
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SaillonSaillon
CaveCave

VignesVignes
8.5 ha entre Martigny et 8.5 ha entre Martigny et 
ChamosonChamoson

Le visageLe visage
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Elle ne venait pas pour çaElle ne venait pas pour ça

Valentina Andreï est arrivée en Suisse pour apprendre le 
français. Rien de plus. Née à Botosani, dans le nord de la 
Roumanie, fille d'agriculteurs, elle connaît déjà la terre, mais 
pas encore la vigne. C'est une excursion en Valais qui va tout 
changer. À Beudon, elle rencontre Marion et Jacky Granges 
et découvre ces murs en pierres sèches, ces coteaux 
vertigineux et ces vignes dont on se demande presque 
comment les cultiver. Le coup de cœur est immédiat. Celle 
qui ne devait être que de passage décide finalement de rester. 
 
Valentina se forme en Suisse avant de passer quatre années 
déterminantes comme maître de chai auprès de Marie-Thérèse 
Chappaz. En 2013, elle loue quelques parcelles et transforme 
un simple garage en cave. Son premier millésime compte 4 vins 
et 5'000 bouteilles. Partir de rien, étrangère, dans un métier 
d'hommes : il en fallait, du courage. Elle en avait à revendre. 
 
Car Valentina ne cherche pas à dompter la vigne, elle 
préfère l'écouter. Une approche sensible, instinctive et 
profondément personnelle qui l'a menée, en quelques 
années seulement, parmi les figures incontournables 
du vignoble valaisan. Elle était venue apprendre notre 
langue. C'est finalement la vigne qui a appris la sienne.
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