
CUVÉE RÉSERVE

En bouche, le vin se distingue par 
son harmonie. Il se déploie avec 
une texture séveuse et une rondeur 
remarquable. Les arômes de pêche 
et d’abricot perçus au nez se 
confirment, enrichissant l’expérience 
gustative.

Dégustation

#buvonslagrappe

En deux mots

LE NOBLELE NOBLE

Au nez, ce vin offre un bouquet 
complexe, marqué par des arômes 
de pêche et d’abricot, enrichis par 
des notes florales délicates.
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Inox et Inox et 
barriquebarrique

Cave le Tambourin

*Assemblage de 50% de Marsanne, 30 % de Païen et 20% de 
Rèze
Cette cuvée réserve est une nouveauté signée par la cave Le 
Tamourin. Elle met en lumière les caractéristiques uniques de 
chaque cépage : l’aromatique florale et élégante de la Marsanne, 
la vivacité et l’énergie du Païen, ainsi que la touche séveuse et 
authentique de la Rèze.
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5 ha entre Venthône et 5 ha entre Venthône et 
FlantheyFlanthey
Les visagesLes visages

Ismaël et Ismaël et 
Madeleine BonvinMadeleine Bonvin

Bercé par la Drum & Bass Bercé par la Drum & Bass 

À l’époque, c’était le son des fifres et tambours qui accompagnait 
les employés sur leur lieu de travail. En tant que membre 
d’honneur, Marcel Bonvin s’inspire du «Tambourin» pour 
créer l’identité de la cave qu’il fonde en 1987. Marcel parvient 
aussi à transmettre cette tradition à toute sa descendance… 
ou presque. Car Ismaël, le cadet de la famille, préfère le tempo 
effréné des basses à celui des tambours. Depuis ses 12 ans, il 
mixe des hits de Drum & Bass dans son coin. 

« La journée, Ismaël file comme un bouquetin sur les crêtes 
valaisannes. Le soir, il devient DJ et fait vibrer ses cuvées 
au rythme de ses platines », raconte Madeleine, son épouse 
complice. En 2008, ces deux fanfarons ont pris en main les 
baguettes de la cave familiale et décident d’en secouer un 
peu les traditions. Ils font appel à l’artiste Pierre Zufferey pour 
réinventer l’image du domaine. Résultat ? Le logo traditionnel 
cède la place à un design moderne et percutant, où le grand 
« T » impose un nouveau groove. 

Jeunes et dynamiques, Ismaël et Madeleine orchestrent bien 
plus que du vin : ils composent des expériences mémorables. 
Pour eux, «le vin créé des liens magiques». Repoussant les 
limites, ils vous feront découvrir un «Tartar’péro»… après 
un saut à l’élastique ! Leur énergie contagieuse a même 
convaincu le célèbre freestyler James Woods de venir déguster 
leurs vins après une journée au snowpark de Crans-Montana. 
Finalement, à la cave Le Tambourin, même si les platines sont 
venues remplacer la grosse caisse, la musique reste le secret 
de la famille Bonvin. 
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