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En deux mots

LE PERSPICACELE PERSPICACE

DIOLINOIR
Petite Vertu

Au nez, ce Diolinoir s’ouvre sur 
des arômes intenses de fruits noirs 
confiturés, comme la myrtille et la 
mûre, accompagnés d’une légère 
touche épicée qui apporte de la 
profondeur.

En bouche, le vin séduit par sa rondeur 
et sa belle matière. La texture est 
souple et bien construite, avec un fruité 
généreux et une structure équilibrée. Un 
Diolinoir bien fait, à la fois gourmand et 
harmonieux.
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Créé en Suisse en 1970, le Diolinoir est le fruit d’un croisement 
entre le Rouge de Diolly et le Pinot Noir. Apprécié pour sa robe 
profonde et ses arômes de fruits noirs bien mûrs, il apporte 
couleur et structure aux assemblages, tout en pouvant briller 
seul. 
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Patrick et François Patrick et François 
SchmaltzriedSchmaltzried

Une danse Une danse œnologique

« La vertu ne peut être que grande », disent les Schmaltzried 

avec un clin d’œil. C’est donc dans un esprit espiègle qu’ils 

ont choisi de la rendre petite : la Petite Vertu, celle qui capte 

le regard et séduit les amateurs de vin en quête de caractère. 

Le premier à tomber sous son charme s’appelle Patrick 

Schmaltzried. En 1987, il fonde la cave familiale et l’univers 

glamour qui l’entoure. Depuis, il en est le véritable couteau suisse, 

orchestrant chaque détail avec passion depuis plus de 35 ans. 

En 2011, son fils François se laisse séduire à son tour. Vigneron 

attentionné, il cultive les vignes avec élégance et élève les 

vins avec finesse, s’orientant vers la viticulture biologique 

depuis 2020. Il partage aussi son savoir en enseignant à 

l’école d’agriculture de Châteauneuf. Créée par Patrick, 

magnifiée par François, la Petite Vertu s’incarne sur leurs 

étiquettes sous les traits d’une femme mystérieuse, belle et 

ténébreuse nous invitant à une danse œnologique envoûtante. 


