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En deux mots

«Le Gamay est notre fierté, il vient d’une des plus belles vignes
que nous avons. Je remercie mon pére d’avoir planté du Gamay
sur ce terroir», nous confie Jean-Claude Mabillard. Cet amour
qu’il porte pour son Gamay se ressent dans la bouteille !
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Au nez, son bouquet combine
& des notes de fruits rouges frais et

Nez - d'épices. @) 2 22

En bouche, le vin est gourmand,
facile et fruité. Avec beaucoup de
& fruits rouges et un cOté épicé, ce
Bouche Gamay est harmonieux. La finale est
marquée par les notes d’épices qui
font durer le plaisir !
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Poulet au four
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Quiche a la courge Parmesan
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Cave
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_Vignes
1,8 ha entre Sion et
Grimisuat

Les visages
Véréne et Jean-
Claude Mabillard

Le vin, ¢’est la terre !

C’est a la fin des années 80 que la cave Mabillard a été fondée par
Martial Mabillard. Ce dernier produisait 5000 a 6000 litres de vin
en bouteille. Cependant, I'histoire de cette cave prend son envol
quelques années plus tard, le jour ot Martial offre a son fils Jean-
Claude une parcelle de vigne de 100m2. Pour ce dernier, la plus belle
chose qu’on pouvait lui offrir sur terre, ¢’était |a terre.

Comme Jean-Claude est un homme de tradition, il réve de perpétuer
la passion viticole héritée de son pére, mais avec la détermination de
I'élever a un niveau encore supérieur. C'est pourquoi, en 2000, Jean-
Claude et sa femme Vérene décident d’acquérir le domaine familial.
Dés cet instant, ce sont les tripes qui parlent. Formés entierement
en autodidactes, Jean-Claude et Véréne attendent chaque nouveau
millésime avec impatience, cherchant toujours a surpasser leurs
réalisations précédentes. Leur travail acharné est récompensé par
les nombreuses médailles qui ornent désormais les murs en bois
de leur carnotzet. M&me si, pour ce couple modeste, «la plus belle
reconnaissance demeure le sourire des clients».

Jean-Claude et Véréne ont cultivé une passion pour le vin. Cette
passion est devenue le moteur de leur couple, une force qui les a
maintenus amoureux I'un de I'autre, comme au tout premier jour...
méme aprés 32 ans de mariage ! Aujourd’hui, ils ont transmis trois
parcelles de leur petit domaine au nom de leurs trois filles, nourrissant
I’espoir qu’une d’entre elles, peut-&tre un jour, sera également animée
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