IN FINE ROUGE

Les Sentes
@ LF MONTAGNARD

Cépage oo Millésime Vignes

(%)Assemblage* 2023 Sierre
c Service Elevage Sol
& 16-18°C 12 mois barrique % Calcaire
et amphore
Alcool g  Adbguster ——  Production
A Iy

135 % 2025 a 2033 @B Intégrée

En deux mots
*Assemblage de 60% de Syrah et 40% de Cornalin

Ici, I'assemblage se joue a deux niveaux : celui des
cépages, avec la Syrah et le Cornalin, mais aussi celui des
contenants. Entre la rondeur de la barrique et la pureté de
I’amphore, cette cuvée explore Ia richesse des équilibres
possibles.

Dégustation
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B Au nez, le vin dévoile des notes de thym
et de romarin, accompagnées d’un joli
Nezfruit rouge dominé par la cerise.
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En bouche, il se montre gourmand et
généreux, avec beaucoup de fruit et une
&= belle matiere. Lensemble est chaleureux
Bouche et ample, avec un léger cOté toasté qui
apparait en fin de bouche et apporte de

la complexité. a @ L &

Viande
Cotelettes d’agneau

Végétarien ii Dessert
Aubergines grillées Brownie chocolat noir
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Cave
mlit Veyras

~ Vignes
3 ha sur les coteaux de
Sierre
Le visage
Serge Heymoz

En route vers le vin précieux

Les Sentes. Lenommeérite qu'ons’yarréte. Dans le dictionnaire,
les sentes désignent ces petits sentiers qui serpentent les
vignobles alpins. Mais a l'oreille, elles évoquent aussi les
senteurs des premiéres pousses, du raisin mdr, du vin qui
prend forme. Deux mots pour un seul nom, et déja tout un
programme. A travers sa cave, Serge Heymoz nous invite a
une balade entre cépages historiques du Valais et cépages de
I'arc alpin, quelque part entre la randonnée et la dégustation.

Chistoire commence en 1985 a Réchy, quand Lucie,
la maman de Serge, vinifie les premiéres bouteilles.
Trés vite, Serge prend le relais et guide la cave vers de
nouveaux horizons. En 1999, il sinstalle entre Sierre et
Loc et étend la production jusqu’a 5 hectares. Puis en
2022, pour ses 60 ans, il change a nouveau d’itinéraire en
emménageant dans une cave a Veyras. Une nouvelle étape
pour un vigneron qui n'a jamais vraiment quitté le chemin.

Et ce chemin paie. Depuis plus de vingt ans, les vins des
Sentes accumulent les distinctions : meilleure note au
concours national des Vins Suisses, meilleur assemblage
blanc de Suisse, plusieurs nominations au Grand Prix des Vins
Suisses et trois années consécutives aux Etoiles du Valais. Peu

importe I'altitude, Serge sait toujours trouver les sommets.
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