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Dégustation
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En deux mots

Au nez, ce vin déploie un parfum 
harmonieux, où s’entrelacent les 
arômes d’élevage en barrique, tel que 
la vanille, avec de délicates notes de 
fruits rouges, notamment la fraise et la 
framboise.

En bouche, ce vin se distingue par son 
élégance et sa finesse, reflétant les 
caractéristiques du cépage. L’élevage en 
barrique s’harmonise parfaitement avec 
les arômes de fruits rouges. Les tanins, 
quant à eux, sont remarquablement 
souples.

14-16°C14-16°C

12,5 % 12,5 % 2023 à 20282023 à 2028

Pinot NoirPinot Noir 20212021
CépageCépage Millésime Millésime VignesVignes

ServiceService

AlcoolAlcool À dégusterÀ déguster

ÉlevageÉlevage SolSol

ProductionProduction

ViandeViande PoissonPoisson

VégétarienVégétarien FromagesFromages

Tagliatelle aux champignonsTagliatelle aux champignons Fromages à pâte molleFromages à pâte molle

ŒilŒil

NezNez

BoucheBouche

Magret de canardMagret de canard

CalcaireCalcaire

Le Pinot Noir est le cépage le plus cultivé en Suisse, occupant 
environ 4 000 hectares des 15 000 dédiés à la viticulture. En 
Valais, il est aussi le cépage le plus présent avec près de 1 400 
hectares sur les 5 000 consacrés à la vigne.
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12 mois en 12 mois en 
barriquebarrique
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Le visageLe visage
Jérémy ZuffereyJérémy Zufferey

L’alphabet de la réussiteL’alphabet de la réussite

Il est prouvé par A plus B que le plus simple pour se 
lancer comme vigneron-encaveur est de reprendre 
le flambeau de la cave familiale. Et, quand la famille 
ne possède pas de cave, il faut alors avoir quelques 
millions de côtés pour pouvoir racheter une exploitation. 
Malheureusement pour lui, heureusement pour l’histoire, 
Jérémy Zufferey ne fait partie d’aucune de ces catégories. 
 
Jeune vigneron de la génération Y, Jérémy a appris le b.a.ba 
du métier de viticulteur et acquis de l’expérience durant 9 ans 
dans une grande cave de la région. Pour lui, le jour J sonne 
en 2019 quand il décide de créer sa propre cave. Son premier 
millésime compte 2500 bouteilles élaborées à partir d’une 
seule parcelle de vigne. Par contre, la suite de son parcours 
s’écrit à vitesse grand V : il rachète du matériel d’encavage, 
acquiert de nouvelles vignes, transforme une ancienne écurie 
en cave et crée un espace de dégustation pour accueillir les 
clients et présenter sa production de plus de 15’000 bouteilles. 
 
Aujourd’hui, Jérémy a réussi à se propulser sur le devant de 
la scène et obtenir ses lettres de noblesse. Une récompense 
méritée pour une des rares personnes qui a créé sa cave de 
A à Z. La lettre A pour audace, ambition et autonomie. La 
lettre Z comme Zufferey, une signature qui clôture l’alphabet, 
mais qui, ici, commence un chapitre inédit dans l’annuaire 
des vins du Valais.


