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En deux mots

LE RASSEMBLEURLE RASSEMBLEUR

Le Gamay est né en Bourgogne au Moyen Âge, plus précisément 
au XIVème siècle. Il résulte d’un croisement entre le Pinot 
noir et le Gouais blanc, un ancien cépage européen. Rejeté en 
Bourgogne au profit du Pinot noir pour des raisons de qualité 
perçue, le Gamay a trouvé refuge dans la région du Beaujolais, 
où il est devenu le cépage roi.

12-14°C12-14°C

13 % 13 % 2023 à 20262023 à 2026

GamayGamay 20222022
CépageCépage Millésime Millésime VignesVignes

ServiceService

AlcoolAlcool À dégusterÀ déguster

ÉlevageÉlevage SolSol

ProductionProduction

CalcaireCalcaireInoxInox

ViandeViande PoissonPoisson

VégétarienVégétarien FromagesFromages

Pizza végéPizza végé Fromage fraisFromage frais

ŒilŒil

Plat valaisanPlat valaisan

SionSion

Cave Fin Bec

IntégréeIntégrée

Au nez, ce vin évoque les arômes des 
fruits des bois, tels que la fraise et la 
framboise, complétés par une légère 
touche épicée.

NezNez

En bouche, ce vin est léger, agréable 
et gourmand. Il se caractérise par 
des arômes de fruits rouges frais 
et croquants. Les tanins sont fins et 
parfaitement intégrés, ce qui en fait 
un véritable vin de plaisir.
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Le visageLe visage
Yvo MathierYvo Mathier

Fin Bec prend son envol Fin Bec prend son envol 

Quand on dit de quelqu’un qu’il a « fin bec », cela signifie qu’il 
est connaisseur, gourmet, gourmand et épicurien. C’est cette 
image que transmet Yvo Mathier à travers ses vins. Perché à 
la cave Fin Bec depuis 2004, Yvo a perdu quelques plumes 
pour en arriver là. Après des études d’oenologie à Changins, 
il s’envole pour l’Espagne afin de décrocher un Master en 
économie. Aujourd’hui, avec une gamme certifiée bio depuis 
2011 et la mise en place d’énergie solaire, son nid repose sur 
des valeurs de durabilité, mêlant économie, social et écologie. 

 Pour Yvo, c’est la matière première qui définit un vin. «Pendant 
les vendanges, je suis là jour et nuit», nous confie-t-il. Rien 
n’est laissé au hasard à la cave Fin Bec : chaque geste et 
chaque décision sont méticuleusement calculés. Cette rigueur 
lui permet d’apprendre des expériences passées, d’en prendre 
de la graine et de s’améliorer millésime après millésime. 

Finalement, Yvo prend son envol avec myFINBEC, 
un concept innovant alliant art et vin. Huit artistes 
internationaux ont carte blanche pour réaliser une fresque 
sur 84 caisses à vins empilées. Ainsi, lorsqu’une personne 
achète une caisse, elle repart avec du vin et une œuvre 
d’art, partageant ainsi un peu de cette créativité unique. 
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