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En deux mots

Assemblage de Gamaret, Diolinoir et Pinot Noir

Cet assemblage rend hommage aux grands Amarone
d’ltalie. Grace a une vendange tardive et a la concentration
naturelle des baies sur souche, il dévoile une richesse et
une chaleur qui rappellent les vins du sud.
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Au nez, ce vin séduit par son
& intensité, mélant des ardmes de
Nez  Pruneau, de mdre et de myrtille a des
notes épicées et de tabac.
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En bouche, la texture est ronde et
veloutée, marquée par des tanins
d’'une grande finesse. Les arbmes de
ﬁ fruits noirs s’associent a des touches
de chocolat, de tabac et de menthe,
dans un ensemble riche, épicé et

harmonieux. ‘ﬁ ‘.‘
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Filet de boeuf en crolite
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Cave
0 Sierre

__Vignes
7 ha entre Sierre et
Chamoson

Les visages

Monique, Bertrand, Benoit,
Damien et Virginie Caloz

Une vie de chateau

C'est au cceur du vignoble sierrois, dans un décor
idyllique, que la princesse Monique et le prince Bertrand
ont uni leurs destins. En associant les familles Caloz et
Evequoz, ils ont réuni deux patrimoines viticoles sous
une méme couronne pour donner naissance a un concept
royal : la Colline de Daval. Un domaine ou la passion du
vin rime avec authenticité, héritage et vision partagée.

Sur la colling trone le Castel de Daval, ancien chateau
d’eau devenu embléme du lieu. Entiérement rénové, ce
bijou architectural est aujourd’hui un incontournable de
I’agritourisme et de I’cenotourisme valaisan. Couronné
du Prix d’Honneur au Prix Suisse de I'(Enotourisme
2021, il accueille les visiteurs pour des dégustations,
des séjours et des moments d’évasion, o0 chacun
peut savourer les trésors du terroir... comme un roi.

Mais la Colline de Daval, c’est bien plus qu'un chéteau
ou une cave : c'est un écosysteme vivant. Outre ses
vins majestueux, la famille Caloz y produit eaux-de-vie,
cidres, jus de fruits et asperges, dans un profond respect
de la nature. Depuis cing générations, chague membre
apporte sa pierre a [’édifice, perpétuant une histoire
familiale et humaine. En somme, la Colline de Daval n’est
pas qu'un domaine, c’est une expérience intégrale, un
royaume ou chaque visiteur trouve sa place sur le trone.




