Cabernet Franc
Défayes & Crettenand
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%Cahernet Franc 2023
: Service Elevage
& 14-16°C 24 mois
en barrique

Alcool A Garde
13% 10 ans

Typologie
Le perspicace
Un rouge qui marque lesprit !
Arémes
Cerise Réglisse Poivron
Notre dégustation

« | arrive en parlant un peu fort. C'est dans
sa nafure. Le Cabernet Franc de Défayes &
Crettenand n'aime pas passer inapergu. La robe
est assez dense, aux reflets violacés. Le nez entre
en scéne, franc, presque provocateur, sur les
herbes fraiches, le poivron vert, le noyau de cerise
et cette pointe de réglisse qui lui donne du relief.
On croit avoir affaire a un dur. Et puis on le godte.
Le ton change. Le fruit se fait juteux, la fraicheur
prend le dessus, et I'élevage vient assouplir
sa carrure. Rare en Valais, plus rare encore
vinifié seul, il prouve qu'il na pas besoin d'un
assemblage pour exister. Il aboie un peu quand
on le rencontre. Mais quelques gorgées plus tard,
on comprend qu'au fond, c¢'est un tendre. »
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Cabernet Franc
Défayes & Crettenand

Cave
il Leyiron

_Vignes
6,8 haa Leytron

Le visage

Stéphane et
Frangois Défayes

Spécialistes des spécialités

Il est assez savoureux d’imaginer la famille Défayes ouvrir
un simple Fendant & I'apéro. Presque un pied de nez, tant
leur ligne de conduite est claire depuis le premier jour :
produire et commercialiser uniquement des spécialités.
Chez eux, pas l'ombre d'un Gamay, et il aura fallu
attendre des années avant qu'un Fendant ne fasse son
apparition... un Fendant de spécialité, évidemment. Mais
d’ou vient donc ce goQt si prononcé pour le singulier ?

['histoire commence dans une pépiniere viticole. En 1965,
Edmond Défayes et Jean Crettenand, premier et dernier «
enologue fédéral » du pays, décident de la transformer
en cave. De leur métier de pépiniéristes, ils gardent
une conviction qui guidera toute la suite : a chaque sol
son cépage, sans jamais chercher a forcer la nature. En
1980, Stéphane, le fils d’Edmond, rejoint I'aventure. Il
poursuit le travail des anciens, agrandit la cave et fait
progressivement passer le vignoble de 2 a 6,8 hectares.

Aujourd'hui, Stéphane peut compter sur Frangois, son fils,
troisieme génération d'une lignée qui ne fait décidément rien
comme les autres. Elu parmi les 8 meilleurs jeunes vignerons
valaisans en 2019, Frangois écrit sa page a sa fagon : depuis
son arrivée, les barriques ont fait leur entrée a la cave, pour
élever encore et toujours des spécialités. A la cave Défayes &
Crettenand, I'exception n'est pas un hasard, c¢'est une tradition.
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