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En deux mots

Ce Gamay provient de «vieilles vignes», mais qu’est-ce que cela
signifie ? On retrouve souvent ce terme sur les bouteilles de vin.
Toutefois, il n’existe pas de définition 1égale pour son utilisation.
Dans la pratique, ce sont souvent des vignes qui ont au moins
plus de 20 ans. Une vieille vigne est un compromis entre une
récolte plus faible en quantité, mais plus riche en qualité ! Dans
notre cas, ces vignes de Gamay sont agées de plus de 25 ans.
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Au nez, son bouquet est explosif | On
retrouve beaucoup de notes fruitées
@ (framboise,
Nez d’épices (poivre, girofle) et un coté

fumé. sﬁﬁ&' % -;‘-

En bouche, on retrouve les fruits rouges

croguants. C’est un vin avec une belle
&> fraicheur. Les tanins sont souples et
fondus. La fin de bouche se termine sur
des notes épicées.
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Viande
Burger maison
@ Végétarien fFromages
Tortellini aux champignons Parmesan
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Les visages
Pierre et Manu Arlettaz

Les copains d’abord

Comme le disait avec verve Louis de Funes dans le film culte La
Soupe aux choux, «Le canon, il faut comprendre que ce n’est pas
que du pinard, ¢’est aussi de I'amitié». Qui peut contester cette
citation alors qu’une bouteille de vin est toujours au cceur des
souvenirs les plus mémorables entre amis ?

Ce n'est en tout cas pas la famille Arlettaz qui prétendra le
contraire. Fondée en 1991 par Dominique, la cave familiale a été
batie avec I'aide de ses fréres et de plusieurs. .. amis a Fully a la
rue des... Amis. Ainsi, trouver un nom pour leur cave semblait
étre une évidence. Bienvenue a la cave des Amis de Dominique,
Michelle et leurs enfants Pierre et Manu.

Comme Michelle ne souhaitait pas que ses enfants deviennent
vignerons-encaveurs comme leur pére, Pierre et Manu
empruntérent d’autres voies... avant de se retrouver a la téte
du domaine familial quelques années plus tard. Pierre rejoint
d’abord son pére en 2004 avant de prendre les commandes cing
années plus tard. Trés vite, Manu vient lui donner un coup de
main... qui dure indéfiniment. En 2018, les fréres construisent
un joli caveau pouvant accueillir une cinquantaine de personnes.
Depuis, ils enchainent les réussites avec notamment une étoile a
la Sélection des vins du Valais 2020 et le prix Vinissimo «coup
de cceur» au Grand Prix du vin suisse 2022. Comme quoi, a la
cave des Amis, ¢’est I'amitié fraternelle qui prime : les conseils
de maman apres, les copains d’abord !
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