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Sandrine Caloz a choisi I’élevage en cuve inox pour son
Cornalin afin de préserver toute la fraicheur et le fruit éclatant
qu’il offre naturellement. Ce vin séduit dés sa jeunesse, mais
révéle encore davantage de complexité apres quelques années

de garde.
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Au nez, le vin dévoile un bouquet
typé, marqué par des arbmes de

Nez Cerises mares, de griottes et de
fleurs séchées. a =

En bouche, on retrouve toute la

gourmandise des fruits rouges dans

un vin déja rond et juteux. Les tanins,
< bien présents, sont souples et bien
Bouche . ., . .

intégrés. La finale dévoile une touche

subtilement fumée qui prolonge

élégamment la dégustation.
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Burger maison au beeuf
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Galette de patate douce
et lentilles
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Fromage de chévre
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Les Super-Caloz

Sacrée Vigneronne Bio Suisse de I'année 2019, a peine deux
ans apres avoir certifié I'intégralité du domaine en viticulture
biologique, Sandrine Caloz incarne la Wonder Woman du
Valais ! Un titre qui récompense les efforts conjoints de
tous les héros ayant ceuvré pour faire briller la cave Caloz.

Laventure commence en 1960 avec Fernand, le grand-peére
de Sandrine. Tel Batman, il creuse un sous-sol secret sous
la maison familiale pour y encaver sa récolte personnelle.
Au fil des ans, ce repaire s’agrandit pour devenir un véritable
labyrinthe de caves, de couloirs et de lieux de stockage. La
releve est assurée par Anne-Carole et Conrad, les parents de
Sandrine, quiperpétuent’engagementde Fernand. Tourné vers
le vert a la Hulk, Conrad devient I'un des membres fondateurs
de Vitival, association pionniére de la lutte intégrée en Valais.
Visionnaires, Anne-Carole et Conrad font méme certifier dés
les années 90 une partie du domaine en culture biologique.

Aujourd’hui, la famille Caloz continue de perfectionner ses
6 hectares de vignes ou régne la biodiversité. Les fleurs,
les oiseaux et les insectes s’épanouissent entre les rangs
de ceps, pendant que les moutons broutent les parcelles et
produisent du fumier. C’est en ajoutant les super-pouvoirs
de cette biodiversité au travail acharné de nos super-héros
que la cave Caloz ne cesse de créer de SUPER-VINS !
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