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En deux mots

Cépage originaire du Beaujolais, le Gamay est reconnu
pour ses vins légers, fruités et gourmands. Facile
d'acces, il séduit par sa fraicheur et sa buvabilité,
en faisant un compagnon idéal pour des moments
conviviaux.

Dégustation

293999

Au nez, le vin se montre tres expressif,
dominé par une belle palette de fruits
Nez Touges, entre framboise, fraise et

cerise. @@ 4%

En bouche, il se révéle léger et
gourmand, porté par une belle
&= intensité fruitte. Un peu de matiere
Bouche et de répondant viennent équilibrer
I'ensemble, pour une dégustation

dynamique et plaisante.a“
Viande E@Poisson
Grillades Sardines grillées
@ Végétarien g%b, fromage
Chakchouka Raclette
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Cave

1 Fully

~ Vignes
3 ha entre Fully et Saillon

Le visage
Fabrice Carron

Quand la vigne dicte sa loi

Chezles Carron, onne choisitpasvraimentlavigne... C'estelle
qui vous choisit. Arrigre-grand-pere, grand-pere, pére, oncle
- autant de générations qui ont travaillé la terre entre Fully et
Saillon, gravantdans I’ADN familial un savoir-faire aussi tenace
que le granit du coteau. Fabrice n’avait donc pas vraiment le
choix. Il a posé ses mains dans la terre, et la terre I'a gardé.

Pendant dix ans, il affite son regard aux c6tés de son
pere et de son oncle. Puis 2020 arrive, et avec lui, un
monde a larrét. Les restaurants ferment, les caves
débordent, le prix de la vendange s’effondre. Beaucoup
auraient rangé le sécateur. Fabrice, lui, a compris que
les crises ne font pas que détruire, elles révelent aussi.

C’estde cette conviction qu’estnée sa cave. Plutotque de livrer
Ses raisins a un marché qui ne les valorisait plus, il a décidé
d’aller jusqu’au bout du chemin : de la vigne a la bouteille,
sous son propre nom. La suite lui a donné raison. En 2023,
son Gamaret de Saillon décroche quatre distinctions au Grand
Prix du Vin Suisse. Quatre. Pas mal pour un petit nouveau.




