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L'amphore accompagne I'histoire du vin depuis I’Antiquité, bien
avant I'invention de la barrique. En adoptant ce mode d'élevage,
ce Cabernet Franc s’inscrit dans une démarche qui allie respect
des origines et quéte d’authenticité.

Dégustation
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Au nez, ce vin séduit par une belle
fraicheur et une expression fruitée
immédiate. Le bouquet reste pur
Nz €0 €légant, marqué par des arbmes
croquants de fruits rouges et de poivron

vert. 6‘

En bouche, il se révéle élégant et

gourmand, porté par une grande
N fraicheur et des tanins fins. La matiére
Bouche . .

s'impose progressivement, offrant une

finale harmonieuse et équilibrée.
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Viande Poisson
D
Filet mignon de porc Saumon grillé
@ Végétarien fFromages
Tarte tomates et mozzarella Vacherin
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Vignes

5 5 ha entre Fully et
Saillon
Le visage
Pierre Dorsaz

Amphorce

« Passionné depuis tout jeune, étant fils de vigneron, jai tres
vite voulu faire comme mon papa; faire de ma passion mon
métier » sont les mots forts prononcés par Pierre Dorsaz. En
2014, il crée son exploitation et fait renaitre la cave Les Collines,
un nom déja porté par son pere. Entre respect de I'héritage
familial et quéte d’innovation, il cultive une philosophie
ou tradition et modernité se répondent avec harmonie.

En 2017, il choisit de renouer avec une pratique ancestrale
. I'élevage en amphores. Ces grands récipients en forme
de vase, déja utilisés bien avant I'apparition des barriques,
traversent les ages depuis la Géorgie, berceau du vin,
ou ils portent le nom de « qvevris ». Avec elles, Pierre
s'inscrit dans la continuité d’'un savoir-faire millénaire,
tout en offrant une nouvelle expression a ses vins.

Faconnées a la main par des artisans du Piémont, les
amphores sélectionnées par Pierre révélent I’éclat aromatique,
la pureté du fruit et la délicatesse des tannins. Quand la magie
du contenant se méle a la passion du vigneron, naissent
alors des cuvées uniques, alliance de force, de finesse et
d’authenticité. Voila la signature de la cave Les Collines
AMPHORCE : un vin qui fait dialoguer hier et aujourd’hui.
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