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En deux mots

Originaire de la Gironde en France, le Merlot est un composant
essentiel des prestigieux assemblages de Bordeaux. Son nom
est supposément dérivé du merle, un oiseau friand de ses
baies. Introduit en Suisse au milieu du XIXe siécle, d’abord
dans le canton de Vaud, ce cépage, bien qu’assez facile a
cultiver, se montre sensible au mildiou. Cependant, ¢’est dans
le canton du Tessin qu’il a véritablement prospéré, devenant
I’embléme de la région aprés son introduction en 1906.

Dégustation
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Au nez, ce vin dévoile un bouguet d’une
& complexité fascinante, mélant des
Nez aromes de cerise, framboise, myrtille,
et une touche de chocolat noir.
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En bouche, ce vin est fidéle a son
millésime 2018, dévoilant un caractére
ensoleillé et chaleureux. Avec des
&= fanins parfaitement intégrés, il se
Bouche montre souple et agréable au palais,
marqué par des arbmes de cerise et de
framboise. La finale évoque I'amertume
distinctive d'un carré de chocolat noir.
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Joues de boeuf braisées

Végétarien = Fromage
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Lasagne aux aubergines Gorgonzola
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; Cave
ﬂaﬁ Savigse
Vignes

@ 3.2 ha entre Sion et
Savigse

Le visage
Daniel Etter

Danse avec les terroirs

Préts a vous laisser enivrer par le Boléro ? C’est en I’honneur de
Raquel, sa chere épouse espagnole, que Daniel Etter a décidé
d’élaborer ses vins au rythme de cette danse envoltante.
Enfant, Daniel révait de devenir scientifique, de s’envoler pour
I’Afrique pour protéger la faune et les ressources naturelles
en tant que garde forestier au cceur d’'un vaste parc naturel.
Le temps passe et il finit par travailler dans une banque. Gros
bémol, il se lasse vite de la vie de bureau, alors que le chant
de la nature devient toujours plus puissant. Un beau jour
d’automne, alors qu’il voyage en train dans la région [émanique
un verre a la main, il s’émerveille par la beauté des rayons
du soleil qui percent la brume. A cet instant précis, la nature
lui révéle sa vocation : devenir un ténor de la vitiviniculture.

En 1998, aprés des premiers tests concluants, Daniel fonde la
cave Boléro a Saviese. Depuis, il s'attelle a la transformation
du vignoble en progressant crescendo vers un encépagement
adapté aux différents terroirs et en insufflant de la modernité au
domaine. Couronné par une certification bio en 2018, Daniel
aime créer des vins vivants en petites quantités. Pour lui, lesvins
bien orchestrés «racontent le terroir, la saison, le millésime,
dans un style unique faisant preuve de liberté créative et
d'authenticité». Sa philosophie lui permet d’occuper le devant
de la scéne en 2022 lors du Concours mondial de Bruxelles
en placant un de ses vins comme révélation internationale bio.

Au-dela des dégustations de vin, notre artiste au béret
propose des balades botaniques et des activités culturelles.
Aujourd’hui, il compose sa derniére partition pour la suite de
son exploitation afin que la mélodie de la cave Boléro sonne
comme un refrain sans fin.
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